WINE & DINE

Diamanten der Kiiche - Truffel-Dinner

Edel, rar und von unnachahmlichem Aroma: Wir laden Sie herzlich zu einem kulinarischen
Abend ein, der ganz im Zeichen einer exklusiven Delikatesse steht — dem Trffel.

% Datum: Freitag, 20. November 2026
@ Beginn: 19:00 Uhr Aperitif / 19.30 Uhr Mentibeginn

Wenn im Spatherbst die Truffelsaison ihren Hohepunkt erreicht, entfalten die edlen Knollen
ihre volle Geschmacksmacht. Unsere Kiche hat flir diesen Abend ein exquisites Men(
kreiert, bei dem der Triffel in jeder Facette die Hauptrolle spielt. Erleben Sie, wie der feine
Hobel hauchzarte Scheiben Uber perfekt abgestimmte Kreationen gleiten lasst und das
unverwechselbare, erdige Aroma den Raum erfilllt.

Dieses Dinner ist ein Fest fiur alle Sinne und eine Hommage an den Kdnig der Pilze. Zu
jedem Gang servieren wir lhnen auf Wunsch zudem eine korrespondierende, sorgsam
ausgewahlte Weinbegleitung, die das Geschmackserlebnis perfekt abrundet.

Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt des Truffels und geniefl3en Sie einen Abend voller
Eleganz und purer Gaumenfreude.

Sichern Sie sich rechtzeitig lhren Platz — die Platze sind limitiert!

MENU

RINDER CARPACCIO & ENTENLEBER
Truffel Vinaigrette | Triffelgelee | Frissée | Haselnuss
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TRUFFEL CAPPUCHINO
Essenz | Milchschaum

STEINBUTT
mit Triffel souffliert | Risotto | Parmesanschaum
PERLHUHN

Gespicktes Brustchen & Keulen Crepinette
Truffeljus | Spitzkohl | Sellerie-Kartoffelplirée
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SEMIFREDDO
Honig | Truffel | Schokolade | Nusse

169€ / 215€

ohne / mit Weinbegleitung

- Leider kénnen wir Allergien und Unvertraglichkeiten bei Veranstaltungen nicht berticksichtigen -



